Geratemerkmale der RETIGO Schnellkiihler / Schockfroster Modelle und Zubehir Fiir die RETIGO Schnellkihler / Schockfroster

Basisinformationen
‘ Comfort Modelle - BC 511C, BC 511STC, BC 1011C, BC 1411¢C, BC 2011C, BC 4011C

Die ideale Kombination — sparsam, zuverlassig und effizient

vollsténdig aus hochwertigem AISI 304 Premium-Edelstahl gefertigt

luftgekiihlte Kondensationseinheit

60 mm starke Isolierung mittels Polyurethan-Schaum mit hoher Dichte (40kg/m~3)

elektronischer Mikroprozessor

hygienischer Innenraum mit abgerundeten Kanten sorgt fiir eine bessere Luftzirkulation und eine leichtere Reinigung
optimale, gleichméBige Temperaturverteilung im Innenraum

Kerntemperaturfiihler zur Temperaturverfolgung im Inneren des Garguts, der sich leicht aus dem gefrorenen Gargut
entfernen lasst

Automatisches Umschalten auf “Lagerung” nach Ablauf des Kihlzyklus

Schnellkiihler / Schockfroste

Verschiedene Kiihl- / Gefrierzyklen

Standard (Soft) Chillen Intensiv (Hard) Chillen

+3°C werden nach etwa 90 Min. erreicht +3°C werden nach etwa 90 Min. erreicht

+90 / +3°C +90 / +3 °C

Practic Modelle - BC 411P, BC 511P, BC 1011P, BC 1411P

Standard (Soft) Frosten Intensiv (Hard) Frosten
-18°C werden nach etwa 270 Min. erreicht -18°C werden nach etwa 270 Min. erreicht

+90 / -18 °C +90 / -18°C

(]
Dieser Zyklus frostet die Speisen gleichmaBiger, daher eignet Dieser Zyklus eigent sich besonders flr halbgegarte oder re tl O
er sich insbesondere fiir Gerichte, die keinen plétzlichen rohe Speisen. Er ermdglicht den langfristigen Produktvorrat,
Temperaturverdanderungen ausgesetzt werden dirfen oder so dass saisonale Produkte das ganze Jahr Uber verfigbar
fur Gerichte, die aus verschiedenartigen Zutaten bereitet sind. RET".'-ID Ltd
R Lah 2310, PS 43

CZ 756 64 Roznov pod RadhoStém
tel.. +420 571 665 511
fax: +420 571 6B5 554
e-mail: sales@retigo.com, servicecenter@retigo.de

hot line:
Verkauf: +43 1607 441 80¢, +420 571 665 531, RETIGO Service Center (D&A): +49 866 341 961 96, Retigo Kiichenchef: +49 1607 441 802
Druckfehler, Irrtum und technische Anderungen vorbehalten. Alle Gerate ohne Dekoration.
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RETIGO
Schnellkiihler / Schockfroster

Diese Frage stellen womdglich nur Fast-Food Liebhaber. Feinschmecker, wie wir es sind, wissen nur zu gut,
dass es nur mit Hilfe von Retigo Schnellkiihlern mdglich ist, eine groBe Anzahl verschiedener Geschmacker
innerhalb kirzester Zeit zufriedenzustellen und dabei die hohe Qualitdt der Speisen zu bewahren und den
Sicherheitsvorschriften Sorge zu tragen — und das alles ohne dabei endlose Stunden mit Kochen zu verbringen.
Durch das schnelle Herabkiihlen vorgegarter Speisen werden Mikroorganismen daran gehindert, sich
zu vermehren. Ein Gericht, das auf diese Weise gekihlt wird, behdlt seine natiirliche Feuchtigkeit, Farbe,

Geschmack und Aromen und sorgt fiir ein Lacheln im Gesicht aller kritische r.

Die wichtigsten VORTEILE:

Diese Zubereitungsvariante ist besonders bei einer zeitversetzten Speisenausgabe zu einem spateren
Zeitpunkt geeignet. Entsprechend eines ausgearbeiteten Plans werden die Speisen in groBeren Mengen
zubereitet und im Anschluss gekiihlt. Im kalten Zustand kénnen die Speisen bis zu 5 Tage aufbewahrt
werden, bevor Sie serviert werden. Die Speisen miissen direkt vor der Ausgabe in einem Regenerator oder
Kombidampfer regeneriert werden.

Diese Art der Speisezubereitung garantiert ein einfaches Befolgen der HACCP Vorschriften und reduziert die
Verunreinigung der Speisen durch Bakterien auf ein Minimum.

Dank vorgegarter und anschlieBend gekiihlt vorbereiteter Speisen kdnnen individuelle Bestellungen —
insbesondere bei groBem Andrang — schneller und einfacher serviert werden.

Das gleichzeitige Zubereiten einer groBen Speisemenge im Kombid3 er kombiniert mit anschlief
hlen im Schn fu u einer enc nergi parnis glichen mi

GroRere Vielfalt

Hohere Qualitdt und weniger Garverlust

Weniger Ausschuss und gezielt vorbereitete Mengen

Comfort

Practic
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Model

Kapazitat

Kihlkapazitat +30° C > +3 °C
Gefrierkapazitat +90° C > -18 °C
Abstand
Anschluss

MaRe (BxHxT)

MaRe Aggregat (BxHxT)
Absicherung

Spannung

Kihlmedium

|
|
|
J
|
|

BC411P BC511P/C BC511STC BC 1011 P/C BC 1411P/C BC 2011C BC 4011C ]
4 Einschibe GN1/1 5 Einschiibe GN1/1 5 Einschiibe GN1/1 10 Einschiibe GN1/1 14 Einschibe GN1/1 20 Einschibe GN1/1 40 Einschiibe GN1/1

15 kg 15/20 kg 20 kg 28/40 kg 38/55 kg 85 kg 150 kg

8 kg 9/12 kg 12 kg 18/25 kg 25/35 kg 60 kg 135 kg

70 70 92 75 67 60 60

800 W 850/950 W 950 W 2,3/2,5 kW 2,8/3 kW 3.2 kW 8,4 kW

784xB850x700 784 x 900 x 800 1242x860x680 800x1800x825 800x2025x825 1350 x 2150x 1180 1500x2150x1330

- - = = = 700x700x900 800x800x300

16 A 16 A 16 A 16 A 16 A 16 A 16 A

IN~/230 V/ 50 Hz

IN~/230 V/ 50 Hz

IN~/230 V/ 50 Hz

3N~/400 V/ 50 Hz

3N~/400 V/ 50 Hz

3N~/400 V/ 50 Hz

3N~/400 V/ 50 Hz

R 404 A

R 404 A

R 404 A

R 404 A

R 404 A

R 404 A

R 404 A




